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Objectivos para o Triénio 2006 - 2008

» Elaboracéo do Directorio ACPA, uma lista de fornecedores e instituicdes,
encimada pelos nossos Sécios Cooperantes /Institucionais, que se enquadrem
dentro dos parametros da qualidade e que reinam os requisitos minimos de higiene,
narecepcdao, tratamento e transporte dos produtos alimentares.

» Inauguragéo do sitio (site) da ACPA

» Implementacao de uma valéncia denominada mercado de trabalho, em conjunto
com a Camara/Junta de Freguesia de Albufeira, onde a oferta e a procura de emprego
seja facilitada aos nossos associados e aos demais.

» Premiar anualmente um espaco de restauracdo e ou pastelaria que se distinga
pela qualidade dos servicos prestados.

» Premiar anualmente um profissional de cozinha e ou pastelaria que se distinga
pelos servicos prestados em favor da qualificacdo da Cozinha Portuguesa.

» Concepcdo de um ou mais concursos culinarios, tendo em vista a promocéo da
nossa culinaria e dos nossos associados.

» Arealizacdo de cursos teméaticos, permitindo o contacto dos associados com as
técnicas e métodos modernos e inovadores.

» Arealizacdo de espacos promocionais da A.C.P.A. em diversas feiras de cariz
gastrondmico e ou ligados a Restauracéo.

» Concepcdo de espagos de convivio da familia A.C.P.A.



